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Qualitatswein trocken
14,0% | 55SRE | 1,1 RZ
Trinkgenuss bis 2035
Trinktemperatur 18°C

Rubinrot, im Duft Beerenfrucht zusammen mit Schokolade, Kaffee und
Rostaroma. Im Mund entfaltet sich das saftige Beerenaroma, das die
Ausgewogenheit zum deutlichen TanningerUst bildet. Dieser Wein entfaltet seine
volle GroRe wahrend der nachsten 5 Jahre. Fir den baldigen Genuss empfiehlt es
sich, den Wein mindestens 2 Stunden vor dem Servieren zu dekantieren.
Hauptbestandteil der Cuvée ist die Konigsrebsorte Lemberger, Cabernet Franc
und Merlot erganzen zu etwas ,Ganz GroRem*.
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